
Lunch Menu

軽井沢名物 オリジナル
海鮮冷やし太平燕

軽井沢に来たらばまずはこのポーク！！肉厚なもち豚を特別な調理法により
ジューシーで軟らかく仕上げました。シェフの情熱を感じてください。

［キャベツ・ガロニ・ライス］

軽井沢名物【太平燕】を冷やしでご提供いたします。
熟練した技術でスープにこだわった冷たい太平燕をお楽しみ下さい。

［搾菜・小肉まん］

円（税込）1,100Member’s Lunch
・信州蕎麦（冷・温） SHINSHU Buckwheat Noodle(Hot or Cold)　・特製ビーフカレー Special  Beef Curry  ライス orナンでお選びください

※メンバー様のみご注文いただけます。

＊長野県産米を使用しております。
＊ご飯の量を少なめに変更が可能です。

※表示価格はすべて税込みです。 

円2,640 ランチチケットお持ちの方 ＋770円 円2,200 ランチチケットお持ちの方 ＋330円

Karuizawa roast pork steak Seafood Taipien

［フライドポテト・スープ］

夏の暑さに負けないパワー系burgerをお楽しみ下さい。

Spicy burger

［小さな前菜］

茄子、トマトなどの野菜にニンニクをきかせ、食欲そそる
ペペロンチーノに仕立てました。どこか懐かしい味わいです。

円1,870

Peperoncino

夏野菜のペペロンチーノ

太平洋クラブオリジナルカレー。素材、香辛料の配合にも
拘った、スパイシーなカレーをお楽しみください。

［サラダ・薬味］

円1,870

Culb Chef  spicy curry "naan or rice"

Ｃｕｌｂ Ｃｈｅｆ 特製辛口カレー
 ナンorライス

円2,090 ランチチケットお持ちの方 ＋220円

軽井沢
ローストポークステーキ（200ｇ）

ライス orナンでお選びください

スパイシーＢurgerランチ

タイピンエン

＊長野県産米を使用しております。
＊ご飯の量を少なめに変更が可能です。

※表示価格はすべて税込みです。 

Lunch Menu

［小鉢・香の物・甘味］

鮪と白身の二色丼

生の本鮪を使用し、旬の白身と二色丼としました。
長野県産米コシヒカリと合わせてお召し上がりください。

Two-color rice bowl with tuna and white meat

［肝吸い・茶出し］

鰻牛ひつまぶし

特選うなぎを自慢のたれで焼き、赤城牛ロースはすき焼き仕立てに。
自家製ほうじ茶出汁で香ばしく楽しんで頂けます。

Eel and beef  hitsumabushi

［野沢菜・甘味］

旨味の強い【小柱】と地元の【舞茸】を香ばしいかき揚げに仕立て、
香り豊かな手打ち蕎麦とのハーモニーをお楽しみ下さい。

柔らかな「嬬恋キャベツ」と群馬県産もち豚バラを使用し、
キャベツと豚肉の旨味を引き出す自家製の回鍋肉味噌が

絶妙な本格中華。

小柱かき揚げと手打ち蕎麦
Fried shrimp and soba noodles

円4,400 ランチチケットお持ちの方 ＋2,530円

［ご飯・搾菜・中華スープ］

嬬恋キャベツの回鍋肉
Tsumagoi cabbage Twice cooked pork 

［ご飯・味噌汁］

三種の海鮮mixフライ

素材にこだわった３種類のフライをタルタルソースで。
食べ応え十分の一品です。

Seafood mix fry

円2,200 ランチチケットお持ちの方 ＋330円 円1,870 円2,310 ランチチケットお持ちの方 ＋440円

円3,410 ランチチケットお持ちの方 ＋1,540円


