
1,980円

小
鉢
、お
漬
物
、御
飯
、味
噌
椀

淡
路
島
産
新
玉
ね
ぎ
と

枕
崎
産
カ
ツ
オ
の
た
た
き

1,980円

唐
揚
げ
、杏
仁
豆
腐

自
家
製

　
鶏
白
湯
ラ
ー
メ
ン

4,950円
食券付の場合
＋2,970円

神
戸
牛  

肉 

重

小
鉢
、お
漬
物
、吸
い
椀

神
戸
牛
の
希
少
部
位
イ
チ
ボ
を
使
用
し
て
お
り

ブ
ラ
ン
ド
卵「
龍
の
た
ま
ご
」と
自
家
製
の
甘
辛
い

タ
レ
と
の
相
性
は
抜
群
で
す
。是
非
、ご
賞
味
下
さ
い
。

有馬御膳
お造り、ミニステーキ、白魚の天婦羅、お漬物、御飯、味噌椀

2,320円 食券付の場合
＋330円

三田ポークの味噌カツ丼
温泉卵、小鉢、お漬物、味噌椀

1,980円

985kcal

806kcal

526kcal766kcal

有馬コース

名 物

970kcal

《表示金額は消費税込となっております》

こちらは単品でのご用意になります。

◆ビーフカレー または ◆出石蕎麦 各1,100円
＊ご注文は太平洋クラブ・アソシエイツ会員様に限らせていただきます。

※SDGｓ：食品ロス軽減の為、量の調整はスタッフまでお申しつけください。  また、アレルギー食材のご要望も承っております。

当レストランでは、兵庫県産米を使用しております。 全てのメニューの白米を十六穀米に変更できます。

出石蕎麦とミニ天丼
お漬物

1,980円

1,980円

へ
レ
カ
ツ
カ
レ
ー

2,200円 食券付の場合
＋220円

春のミニ会席
鯛茶漬け、炊き合わせ、筍の天婦羅、吸い椀

3,740円
食券付の場合
＋1,760円

神
戸
牛 

炙
り
焼
肉
丼

小
鉢
、薬
味
、お
漬
物
、味
噌
椀

神
戸
牛
を
直
火
で
香
ば
し
く
炙
り
、

５
種
類
の
野
菜
を
使
っ
た
自
家
製
和
風
ソ
ー
ス
を
掛
け
て

龍
の
た
ま
ご
と
絡
め
て
お
召
し
上
が
り
下
さ
い
。

1,980円

生
ハ
ム
サ
ラ
ダ
、ス
ー
プ

サ
ラ
ダ

赤
ワ
イ
ン
で
じ
っ
く
り
煮
込
ん
だ

和
牛
の
ボ
ロ
ネ
ー
ゼ

761kcal

801kcal

852kcal 973kcal

686kcal

《表示金額は消費税込となっております》



Snack Menu

蛸の唐揚げ  770円

浅利の時雨煮  660円

キムチ  770円

さつま揚げ盛り合わせ  770円 ホタルイカの天婦羅  770円

枝豆  660円

1,100円

グ
リ
ル
ベ
ー
コ
ン

478kcal

176kcal

101kcal

135kcal

112kcal

27kcal

240kcal

《表示金額は消費税込となっております》


